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I. Textilmunkák6/……

Számozd be a gombfelvarrás lépéseit! Mondd el amit a képen látsz!
[image: A képen clipart, illusztráció, rajz, rajzfilm látható

Automatikusan generált leírás] 1. [image: A képen clipart, művészet, illusztráció, rajzfilm látható

Automatikusan generált leírás] 2. [image: A képen clipart, rajzfilm, illusztráció, kiegészítő látható

Automatikusan generált leírás] 3. 

[image: A képen rajzfilm, clipart, illusztráció, művészet látható

Automatikusan generált leírás] 4. [image: A képen clipart, illusztráció, Gyermekrajz, rajzfilm látható

Automatikusan generált leírás] 5.	[image: A képen clipart, Gyermekrajz, illusztráció, rajz látható

Automatikusan generált leírás] 6. 
II. Egyszerű háztartási munkák10/……

II/1. feladat: Kösd össze a konyhai eszközöket a hozzá tartozó étellel vagy itallal! Mondd el 5 db eszköznek a nevét!
[image: A képen konyhaedények, facsaró látható

Automatikusan generált leírás]7.	[image: A képen tejtermék, étel, desszert, Édesség látható

Automatikusan generált leírás]8.
[image: A képen Háztartási vasáru, ezüst, tervezés, konyhaedények látható

Automatikusan generált leírás]9.	[image: A képen üdítőital, gyümölcslé, Szívószál, Alkoholmentes ital látható

Automatikusan generált leírás]10.
[image: A képen Háztartási eszköz, konyhaedények, turmixgép, tervezés látható

Automatikusan generált leírás]11.	[image: A képen étel látható

Automatikusan generált leírás]12.
[image: A képen konyhaedények, Háztartási eszköz, konyhagép, turmixgép látható

Automatikusan generált leírás]13.	[image: A képen ital, gyümölcslé, citrus, Narancsital látható

Automatikusan generált leírás]14.
[image: A képen berendezés, konyhagép, Háztartási eszköz, turmixgép látható

Automatikusan generált leírás]15.	[image: A képen étel, leves, edény, összetevő látható

Automatikusan generált leírás]16.



[image: A képen konyhaedények, reszelő látható

Automatikusan generált leírás]17.	[image: A képen Tálalóeszközök, kávéscsésze, ital, edényáru látható

Automatikusan generált leírás]18.
[image: A képen konyhaedények, fazék, teáskanna, kancsó látható

Automatikusan generált leírás]19.	[image: A képen kávé, ital, étel, kávéscsésze látható

Automatikusan generált leírás]20.
[image: A képen fekete-fehér, lámpa, tervezés látható

Automatikusan generált leírás alacsony megbízhatósággal]21.	[image: A képen étel, sárga, tészta látható

Automatikusan generált leírás]22.
[image: A képen berendezés, konyhagép, kávéfőző, Kisgép látható

Automatikusan generált leírás]23.	[image: A képen Fűszerkeverék, Berbere, Tandoori masala, Curry por látható

Automatikusan generált leírás]24.
[image: A képen piros, konyhaedények látható

Automatikusan generált leírás]25.	[image: A képen ital, Ivóedények, Old fashioned pohár, tea látható

Automatikusan generált leírás]25.


II/2. feladat: Nevezd meg az alábbi nemzeti ételeinket és hozzávalóit!12/……


[image: A képen étel, edény, Konyha, mártás látható

Automatikusan generált leírás] 28. [image: A képen étel, tányér, fedett pályás, kukorica látható

Automatikusan generált leírás] 29.
II/3. feladat: Karikázd be azokat az alapanyagokat, amelyek a töltött káposzta készítéséhez kellenek! 10/……

[image: A képen étel látható

Automatikusan generált leírás]30.[image: A képen hal, ponty, Uszony, Haltermékek látható

Automatikusan generált leírás]31.[image: A képen zöldség, Természetes élelmiszerek, termény, fokhagyma látható

Automatikusan generált leírás]32.[image: A képen gyökérzöldség, édesburgonya, Gumós növény, Gumós bazella látható

Automatikusan generált leírás]33.[image: A képen rizs, Jázmin rizs, Fehér rizs, Párolt rizs látható

Automatikusan generált leírás]34.[image: A képen asztali kerámiaáru, szóró, Élelmiszertároló edények, Só- és borsszóró látható

Automatikusan generált leírás]35.[image: A képen répa, termény, Vegán táplálkozás, zöldség látható

Automatikusan generált leírás]36.[image: A képen hús, Gyorsétel, Állati zsír, étel látható

Automatikusan generált leírás]37.[image: A képen sárga, narancs, étel látható

Automatikusan generált leírás]38.[image: A képen zöldség, Vadkáposzta, Keresztes virágú zöldségek, káposzta látható

Automatikusan generált leírás]39.
II/4. feladat: Húzd át azokat a képeket, ahol helytelenül van használva a tűzhely! 6/……


[image: A képen jármű, berendezés, autó, sütő látható

Automatikusan generált leírás]41.







III. Személyes szükségletekkel kapcsolatos teendők.6/……

[bookmark: _GoBack]Tedd sorrendbe a ruhagondozás lépéseit és ragaszd ide! (A mellékletben található képeket kivágva adjuk oda a tanulóknak!)

ÉRTÉKELÉS:
Elérhető pontok összesen: 50 pont
Elért pontszám:
Ponthatárok:
0-12= 1 (elégtelen)
13-22= 2 (elégséges)
23-32= 3 (közepes)
33-42= 4 (jó)
43-30= 5 (jeles)  

	           Megoldókulcs
	Életvitel és gyakorlat 
8.I.félév
	Feladatlap


I. A tanuló válaszait és a feladat közben tapasztalt fontos megjegyzéseinket jegyzeteljük! Ha motorikusan is akadályozva van a tanuló, mutatjuk a feladatokat és kérdésekkel támogatjuk a válaszadás lehetőségét Ha verbálisan sem kommunikál, akkor a tanuló ismert jelzéséből azonosítjuk a válaszokat.
Textilmunkák: Minden helyesen eltalált lépés 1-1 pontot ér. Végtagjait nem, vagy nehezen használni tudó tanuló esetén elfogadhatjuk a helyes sorrendben történő rámutatást is.
[image: A képen képernyőkép, rajzfilm, jóga látható

Automatikusan generált leírás]6[image: ]
5[image: ]
4
3
2
1

II. Egyszerű háztartási munkák
II/1. feladat: Minden helyesen összekötött pár 1 pontot ér. Végtagjait nehezen mozgatni tudó gyermeknél a rámutatást is elfogadhatjuk összekötés helyett. Helyes párok:
[image: A képen konyhagép, asztali kerámiaáru, Háztartási eszköz, facsaró látható

Automatikusan generált leírás]
[image: A képen konyhagép, Háztartási eszköz, Kisgép, étel látható

Automatikusan generált leírás] 40.
II/2. feladat: Minden helyesen megnevezett nemzeti étel és hozzávaló 1-1 pontot ér. Kommunikálni nem tudó gyermek esetén megnevezünk nemzeti ételeket és rá kell mutatnia a megfelelő képre. Ezután felsorolunk hozzávalókat és szintén rámutatással jelzi, hogy szükséges-e valamelyik ételhez. Pörkölt: hagyma, piros paprika, paradicsom, paprika, só, bors. Galuska: liszt, víz, tojás, só.
II/3. feladat: Minden helyesen bekarikázott és helyesen be nem karikázott alapanyag 1-1 pontot ér. Végtagjait nehezen mozgatni tudó gyermeknél a rámutatást is elfogadhatjuk bekarikázás helyett. Helyes megoldás:
[image: A képen tenger gyümölcsei, étel látható

Automatikusan generált leírás]

II/4. feladat: Minden helyesen áthúzott és át nem húzott kép 1-1 pontot ér. Végtagjait nehezen mozgatni tudó gyermeknél a rámutatást is elfogadhatjuk bekarikázás helyett. Helyes megoldás:
[image: A képen jármű, berendezés, autó, sütő látható

Automatikusan generált leírás]41.
III. Személyes szükségletekkel kapcsolatos teendők: A mellékletet előre kivágjuk. Minden helyesen sorrendbe tett kép 1-1 pontot ér. Helyes sorrend:
[image: A képen személy, fiú, rajzfilm látható

Automatikusan generált leírás]42.


MELLÉKLET
III. feladathoz.	
[image: A képen személy, fiú, rajzfilm látható

Automatikusan generált leírás]42.

Képek, ábrák jegyzéke
1., 2., 3., 4., 5., 6. kép: Életvitel és gyakorlat 7.: OH-SNK-ELV78GY/I
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 7. Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., 9. oldal.
7., 8., 9., 10., 11., 12., 13., 14., 15., 16., 17., 18., 19., 20., 21., 22., 23., 24., 25., 40. kép: Életvitel és gyakorlat 8.: OH-SNK-ELV78GY/II
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., 26. oldal.
26., 27., 28., 29. kép: Életvitel és gyakorlat 8.: OH-SNK-ELV78GY/II
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., 39. oldal.
31., 33., 36., 38. kép: Életvitel és gyakorlat 8. II. kötet: OH-SNK-ELV78GY/III
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. II. kötet Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., M/18. oldal
30., 32., 34., 35., 37., 39. kép: Életvitel és gyakorlat 8. II. kötet: OH-SNK-ELV78GY/III
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. II. kötet Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., M/19. oldal
41. kép: Életvitel és gyakorlat 8.: OH-SNK-ELV78GY/II
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., 31. oldal.
42. kép: Életvitel és gyakorlat 8.: OH-SNK-ELV78GY/II
Kovács-Sipeki Noémi (2020): Életvitel és gyakorlat 8. Oktatási Hivatal, Bp.
Letöltés: 2024. 02. 04., 50. oldal.
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