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A Dr. lllyés Sdndor Ovoda,
Altaldanos Iskola, Szakiskola,
Készsédgfejleszté Iskola,
Kollégium és EGYMI Békés
varosanak kézepén, a festoi
szépségqli Eléviz-csatorna
kézelében talalhato. Jelenlegi
helyén 1983 6ta miikodik. Az
eltelt idé alatt az intézmény
folyamatos atalakulasokon ment
keresztul: névvaltozadsok,
osszevonasok. Egy allando
maradt: a pedagogusok
elhivatottsdaga, szakmaisdga,
gyermekek iranti odaado
szeretete. Mai nevét 2016
szeptemberétdl visel.
Intézménylink szakiskolai
intézményegységében a 8. osztalyt
sikeresen befejezett enyhe értelmi
fogyatékos tanuldoknak biztositjuk a
szakmai képzést. A készségfejleszté
iskolaba a k6zépsulyos értelmi
fogyatékos tanuléok nevelése-
oktatdsa folyik.
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Altaldnos felvételi eljdrds
keretében, felvételi vizsga
nincs. A felvételt
meghatarozo elbiralas
szempontja a tanulmdnyi
eredmény, valamint az
egészséglgyi
alkalmassag.

A tanulok felvételét
kizardlag a sajatos
nevelési igényt
megdllapito szakértdi
bizottsdagi szakvélemény
alapjan tudjuk biztositani.

Iskolank sajat kollégiummal
rendelkezik!
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A sutéipari és gyorspékségi munkds a
peékségekben tésztat feldolgoz, keleszt, stt és
késztermeéket
kezel és csomagol. A kilénb6zé
termékcsoportok tésztait az lizemi
eléirasoknak megfelelé tomegekre
osztja, és a termékekre jellemzé alakitdsi
miveleteket végez. Kezeli a tészta felliletét, a

tésztat :
keleszti, és az lizemi utasitdsoknak megfelel6 \‘,H
feltételek bedllitasaval megsditi.

A szakdcssegéd a meleg és hidegkonyhai munka
sordn kiegészito és segité munkat végez. Feladata a
szakdcsok munkdjanak segitése. Konkrét feladatai
koézé tartozik a vendéglato termelés soran hasznalt
alapanyagok és nyersanyagok tisztitdsa és
elékészitése. Zoldségeket, gylimodlicsdket tisztit, pucol,
darabol, szeletel és el6késziti azokat a fé6zéshez,
sutéshez. Felel6ssége a konyha tisztantartdsa,
higiénia eldirasok betartdsa.



A szervezet altal hasznalt adatokat,
informdciokat - eléirasoknak megfeleléen -
Osszegylijti, rendszerezi, feldolgozza és
nyilvantartja. A rendelkezésére bocsdtott
szoveget, illetve adatdallomanyt -
szamitogépen, a megfelelé programcsomagot
hasznalva - begépeli, az adatokat régziti. A
tizujjas vakirds technikdjaval irdsos
dokumentumokat, kimutatdsokat és iratokat
készit, szerkeszt. Tablazat- és adatbazis-
kezelési feladatokat végez és dokumentumokat
kezel, sokszorosit.

A képzés végén a hallgatok képessé valnak
dllo- és fekvo széviészéken gyapju, rongy
alapanyagbdl szétteseket elkésziteni,
hagyomadnyos forma- és motivumkincs
felhaszndldsdval. Megtanuljak tovabba a
tervezés alapelemeit.
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Ko6zépsulyos értelmi fogyatékos tanulok
szamara: agyagtargy készité,
irodatechnikai eszk6z6k haszndlata,
szovott-targy készito, haztartastan-
életvitel, udvaros, konyhai kisegito

gyakorlati tevékenység

N —

Minden tanulé szamadra gyakorlati helyet biztositunk jol felszerelt
tanmdihelyeinkben, tankonyhdnkon. Didkjaink itt kapjak meg a
gyakorlati képzés alapjait. Ez a szinhelye a szakmai vizsganak is.
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